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2 porcie Priprava: 10’ Stredna,
PecCenie: 15’
Potrebujeme Postup
150 g ryzovych cestovin Cestoviny ponorime na 10 minut

100 g luskov

Na omacku:

2 ¢l arasidového masla,

2 pl olivového oleja,

2 pl kokosového mlieka,

2 pl vody

chilli

sol’ a ¢ierne korenie

2 cm nastruhaného zazvoru

do horucej vody a nasledne po-
varime maximalne 5 minut.
RyZoveé cestoviny su hotové velmi
rychlo a tak ich treba sledovat’. In-
grediencie na oméacku zmixujeme a,
pridavame do hrnca s pre
cedenymi cestovinami. Medzitym
si na pare uvarime lusky (10
minut). Cestoviny podavame s lus-
kami.




